


Les �ûtes au sel ont depuis leur création 
remporté un franc succès. Médaille d’or au 
1er Swiss Bakery Trophy en 2004 et à nou-
veau en 2010, elles ont su séduire autant 
les experts professionnels que nos clients. 
Pour innover tout en respectant nos tradi-
tions, nous avons créé pour vous les �ûtes 
au Gruyère AOC. Cette spécialité connaît 
maintenant le même lancement à succès 
que sa grande sœur, en décrochant une 
médaille de bronze au SBT 2010.
Personne ne s’y trompe, elles sont excel-
lentes pour accompagner un bon verre de 
vin à l’apéritif.

Pendant tout le mois d’août venez déguster 
« l’Heida la Leyraz AOC » de la Cave Rouvinez 
à Sierre au Café Trio.
Heida et Païen sont les appellations valai-
sannes du savagnin, cépage à l’origine du 
célèbre vin jaune du Jura. Cette variété de 
la famille des Traminer donne un vin blanc 
de caractère, vif, fruité et de très grande 
tenue. Il vous enchantera par ces arômes 
évoquant les agrumes et les fruits exotiques. 
 

Maillard Gourmandises & Traditions,
une entreprise à mille facettes 

Chaque mois, une citation ayant 
comme sujet notre profession, nos 
produits, notre engagement. 
Mais aussi un slogan détourné… !

Maillard: «Laissez parler vos émotions» 
 
Tout engagement génère des compro-
mis, et il est évidemment beaucoup 
plus facile de rester soi-même en ne 
faisant rien.  
Ethan Hawke

Citations et petites phrases

«Les Stars du Jour»

Partenaires

l’ExpressLa Gazette de Maillard Gourmandises & Traditions

Un groupe d’échange et d’entraide mutuels composé d’artisans boulangers- 
pâtissiers-con�seurs provenant des diverses régions de la Suisse romande.

La Cave Châteloise, succursale de Boissons 
Corboz SA à Bulle, se trouve dans le centre 
commercial Migros de Châtel-St-Denis.
Elle a été inaugurée en août 2008 lors de 
l’ouverture de la Migros tout comme le 
Café Trio où vous pourrez déguster nos 
vins. 
Vous trouverez dans notre magasin un 
très grand choix de boissons sans alcool, 
de vins de tous les continents, de bières 

d’ici et d’ailleurs et de spiritueux, dont un 
assortiment de whisky à faire pâlir d’en-
vie tout amateur! De plus, nos vendeuses 
se feront un plaisir de vous aider à déni-
cher le vin idéal ou l’idée cadeau originale 
pour toutes les occasions.
Par ailleurs, notre entreprise est très active 
dans le ravitaillement de manifestations 
régionales comme des fêtes des musiques, 
fêtes de jeunesse ou encore soirées d’en-
treprise, anniversaires ou même fêtes 
de quartier. Vous pouvez béné�cier d’un 
service de consignation: nous venons ré-
cupérer tous les emballages encore intacts 
une fois votre manifestation terminée et 
vous facturons uniquement ce que vous 
avez consommé. De plus, nous disposons 
d’un grand choix de matériel de fête en 
location (frigos, éléments de bar, instal-
lations de sous tirage, remorques frigori-
�ques, remorque de débit...) 

13 artisans dyna-
miques et souhai-
tant aller de l’avant 
se réunissent une 
fois par trimestre 
pour s’échanger 
des informations, 

comparer des chiffres classiques, mais 
aussi plus con�dentiels pour certains. 
Un coach collabore à l’organisation de 
cette journée chez un membre, anime la 
séance, met sur pied des dégustations, 
des évaluations et autres diverses acti-
vités, il assure aussi le secrétariat et le 
protocole. L’organisateur du jour présente 
son entreprise, son fonctionnement, ses 
forces et son marché.

Les buts fondamentaux d’un groupe 
ERFA: 
�s���´�T�R�E �D�Y�N�A�M�I�Q�U�E��
�s���%�C�H�A�N�G�E�R�� �C�O�M�P�A�R�E�R �E�T �P�A�R�T�A�G�E�R �D�E�S ��
	 expériences, des informations, des 	
	 recettes, des idées.
�s���3�E �M�O�T�I�V�E�R �E�T �S�E �S�O�U�T�E�N�I�R �M�U�T�U�E�L�L�E�M�E�N�T��
�s���3�E �R�E�M�E�T�T�R�E �E�N �Q�U�E�S�T�I�O�N�� �S�U�I�V�R�E
	 l’évolution et les tendances.
�s���/�P�T�I�M�I�S�E�R �S�O�N �E�N�T�R�E�P�R�I�S�E �D�A�N�S �L�E�S
	 secteurs production, vente et gestion.

La Cave Châteloise a le plaisir de collaborer avec la maison Maillard Gourmandises 
& Traditions.

Plus concrètement, avec la collaboration 
de deux autres boulangeries membres de 
ce groupe, nous vous présenterons une 
nouveauté chocolatée et étonnante cet 
automne. Préparez vos papilles à un véri-
table «état de choc»!

Pour plus de renseignements sur le Groupe Pain-Choc, 
consultez notre site internet: www.pain-choc.ch


